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 :الرضيعة لمعجول الاربعة المعدة من المنفحة إستخلاص طرق 

 
  6.4-2الى  pHال  تخفيض بيدف لممستخمص "البوريك حامض عادة" حامض يضاف -
 Prochymosin بروكيموسين الى الكيموسين تحويل لمساعدة وذلك .

 لتثبيط كافي وىذا الممح 5.5- 5.5الى  pH ال رفع الى يؤدي مما %22 الى الممح نسبة زيادة يتم - 
 .لمبروتين المحممة بالبكتيريا المنفحة تمف ومنع الميكروبات

 .الصوديوم بروبيونات أو الصوديوم بنزوات مثل حافظة مواد تضاف - 
 .لمتسويق جاىز ويكون قوتو وتعديل المستخمص ترشيح يتم -
 .بمرورالوقت تقل الحيوانية المنفحة قوة بأن العمم مع الثلاجة في الناتجة المنفحة حفظ يتم -
 – pH7.5 عمى أكثر نشاطاً  فيكون الببسين أما pH 4.2 – 4.6عمى  نشاطاً  أكثر يكون الكيموسين إنزيم -

  .البعض لبعضيما مكممين نزيمينفالا ولذا 2.2
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 :العجول غير أخرى إستخلاص مصادر

o والذي الميبيز انزيم عمى محتوية المنفحة تكون ولكن ايالايط في والأغنام الماعز من المنفحة إستخلاص تم 
 .ةيالالايط لمجبن الحاد الطعم يعطي

o خلال الشيدر الجبن في شديدة مرارة إعطاءه ويعم ويعيب الدجاج من التجبن إنزيم يستخرج إسرائيل في 
 .التسوية

عمى تقدير قوة المنفحة التجبنية بين را لاعتماد قوة المستخمص ومدى الاستخلاص ظن -تقدير قوة المنفحة:
الحين والاخر في اثناء العممية وكذلك في حالة اختبار قوة اي منفحة اخرى غير معروفة القوة او لمتاكد من 

 قوتيا فقد جرى استعمال حميب طازج كامل الدسم او فرز او الحميب الفرز المجفف المسترجع.
% وان 2.75طازجا ولاتزيد نسبة حموضتو عن  الحميب الكامل الدسم: يجب ملاحضة ان يكون -7

ة من اي مرض حتى يكون يتكون العينة ممثمة لكل الخميط من الحميب وماخوذة من مواشي خال
 ضل الاوساط لتقدير قوة المنفحة.فموحد التركيب الكيمياوي لحد ما. ويعتبر مثل ىذا الحميب ا

حتوائو عمى نسبة ضئيمة من الدىن مما الحميب الفرز الطازج: يمتاز عن الحميب كامل الدسم با -2
يؤدي الى تقميل الاختلاف في التركيب الكيمياوي بين عينا الحميب المختمفة اضافة الى ذلك 
فميس لمدىن تاثير مباشر في عممية التجبن نفسيا مما يجيز استعمالو, كما يمكن ملاحضة نقطة 

 التجبن فيو للاسباب الاتية:
كة غشاء الحميب عمى جدار انبوبة الاختبار قبل ضيور نقطة التجبن, قمة لزوجتو مما يسيل حر -أ 

يكون خالىا من صبغة الكاروتين التي تكون مصاحبة لمدىن في الحميب البقري مما يساعد عمى  -ب
 سيولة تحديد نقطة بدء التجبن, 
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وذلك لخمو ليس ىناك احتمال لتجمع حبيبات الدىن مما قد يعيق ملاحضة نقطة بدء التجبن  -جـ 
 الحميب الفرز من الدىن تقريبا ولكن يلاحض بعض السمبيات عمى استعمال الحميب الفرز منيا:

 ميمو لتكوين الرغوة ولكن عند قمتيا لا تؤثر عمى دقة الاختبار.-أ
ضرورة استخدام معامل لحساب مدة التجبن عمى اساس الحميب كامل الدسم والمستخدم اصلا -ب

 لصناعة الجبن 
ب المجفف: يفضل الكثير من الباحثين الحميب الفرز المجفف عن غيرة من اانواع الحميب الحمي -2

 وذلك لسيولة تداولو وقابميتو لمحفظ لمدة طويمة من دون ايحدث لو تغيير في تركيبو. 
مْ عند 25تقاس قوة المنفحة بعدد الممميمترات من الحميب التي تتجبن في اربعين دقيقة عمى درجة حرارة 

 غرام من مسحوقيا وتقدر قوة المنفحة بالطريقة التالىة : 7مل من محمول المنفحة السائمة او  7عمال است
 مْ. 52وعمى درجة حرارة  7:1يسترجع الحميب الفرز المجفف بالماء المقطر بنسبة  -7
 دقيقة. 25مْ ويحفظ في حمام مائي عمى نفس الدرجة ولمدة  2.2 ± 22يبرد الحميب الى  -2
 % بالماء المقطر.5ة بنسبة تخفف المنفح -2
سم  75مل من الحميب في انبوبة اختبار خاصة وموضوعة في الحمام المائي طوليا  25يؤخذ  -6

سم ومزودة بمقمب زجاجي ذو طرف مبطط لتقميب المنفحة بالحميب عند اضافتيا وعمى  2.5وقطرىا 
 .ان يكون سطح الحميب بداخل الانبوبة اسفل سطح الماء في الحمام المائي

مل من المنفحة السابق تخفيفيا و بحيث تنزل عمى  7دقائق يضاف الىو  2بعد تقميب الحميب لمدة  -5
جدار الانبوبة الداخمي وبنزول اخر قطرة منيا يحدد الوقت بساعة توقيت ومع تقميبيا مباشرة ولتجنب 

 حدوث اي فقاعات.
بوبة مع تكرار العممية وعند ضيور يسحب الحميب بالمقمب في شكل غشاء رقيق عمى الجدار الداخمي لان

جزيئات دقيقة في الغشاء يعتبر ذلك وقت بدء التجبن وتوقف ساعة التوقيف ليجد الوقت الماخوذ في عممية 
 التجبن.


